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«Sir Julian" verzaubert das Publi- Fingerspitzengefiihl inmitten des Kichent

kum mit Flammenkinsten. den Dll.

=

stetan Hennschen in voller Aktion beim Drshen
des Films Sechstalergericht 2013",

Wilfried Zurstrallen h

r i

rubals - Kallea Ruser rupft
Fotos Butzke/Hennschen

Las Ber in der Kuche Uberraicht vom Blrgermeister

at Tradition

Die Nummer 1:
.,.Grune Kiustlichkeit

Schinberg — Was macht man aus 60 Kilo
Fleisch, 65 Kilo Fisch, 90 Kile Salat und
Gemilse, 50 Kilo Sittigungsbheilagen und
vielen guten Ideen? Ganz einfach - man
macht daraus 900 Portionen leckerer ,.6G-
Taler-Gerichte®, lisst sie von neun Ser-
vicekriiften gekonnt und freundlich fiir 150
Giiste auftischen und freut sich iiber deren

Crenauso kreativ wie der Na-
me ,Griine Kistlichkeit” erwies
sich das, was Jan und Erik Mev-
ervom ,Seestern” auf den Teller
brachten: zartes Dorschfilet in
Eihiille auf Blattspinat mit ei-
ner Scheibe Bacon, hollandi-
scher Sauce und Salzkartoffeln.
Die EKombination kam an
Knapp dahinter folgte der Gast-
geber . Ruser’s Hotel” mit sei-
nem Fein wat ton eten®, elnem
Ensemble aus gebratenem blau-
en Wittling auf Rahm-Champi-
gnons, mit Kriutertahm umzo=
gen und mit Rostspeck und To-
mate garniert, dazu Salat und
Kartoffeln,

Den dritten Platz belegten die
vier anderen Teilnehmer: das
SFilon® vom  Schinberger
Strand mit der Hihnchenbrust-
KEreation ,Leicht und be-

schwingt durch den Sommer”,
JHaus Felsenburg"

das vaim

Schonberger Strand mit seinem
SFitnessteller” und dem panier-
ten Putensteak, ,Witt's (asi
hof” aus Krummbsek mit seinem
<Probsteier Dreierlei® aus ver-
achiedenen Sidleen und Saucen
sowie | Bel Lutzi™ im Califonia
aus Kalifornien mit der , Ost-
seewealle” umnd delikatem
Barsch. Alle Gastronomen wer
denihr . 6=Taler-Gericht” in der
Saison fiir jeweils zehn Euro auf
ihre Karte setzen.
Gegenwiirtig sei alles, was mit
EKochen zu tun hat, ,in”, Idhrte
Biirgermeister Wilfried Zur-
strafien in seiner Begrifungs-
ansprache aus. In Schinberg
koche aber weder Schuhbeck
noch Lafer noch Lichter - der
Star des Abends sei die ganze
Branche, die heimische Gastro-
nomie. Schon zum 21. Mal wur-
de der Wettbewerb ,6-Taler-
Crericht® im Ostseshad Schin

Falifornian:

gebraten, Bacon,

kartoffeln.

aus dam

Lartne Kistlichkeit”
aus dem ,Seestern”,

1 Dorschfilet in Eindlle

Blattzpinat, Sauce
Hollandaise mit Salz-

SLalcht und beschwingt
durch den Sommer®,

Schinberger Strand:
Geaflllte Hihnchenroula-
de auf Pestorahm, medi-

teranes Gemise, dazu
Kartoffalschnae,

JFitness-Teller” aus
JHaus Felzenburg”,
Schinberger Strand:
Putensteak in Haferflo-
chenkruste mit wailler
Piaffersauce, Salat
und buntem Hais,

Lob. So geschehen am Dienstagabend in
wRuser's Hotel”, wo 18 Kiche aus sechs
Fastromomischen Betriechen der Probstei
thre ,.6-Taler-Gerichte” fiir die Sommer-
saison priisentierten. Nach vier Stunden
Schlemmen wiihlten die Giiste den Sieger:
das Hotel-Restaurant ,,Seestern® mit sei-
ner ,, Griinen Kiistlichkeit®,

berg ausgetragen, und langst
sind die preiswerten, tiberaus
schmackhalten Gerichte  1m
wahrsten Sinne des Wortes .in
aller Munde®. Die Touristen fra-
gen gezielt nach, wie alle betei-
liglten Gastronomen wissen, und
viele von Thnen ,kosten sich
durch® - mit dem 6-Taler-Flyer
in der Hand

Am Dienstagabend durften
erst einmal die 150 Probsteier
kosten, die sich aus Ehrengiisten
wie Bilrgermeister Zurstralen,
seinar  Stellvertreterin - Antje
Klein und seinem Nachfolger
Dirk Oshahr, Amtsvorsteher
Hapen Elindt, Amtsdirektor

Sonke Korber, Schulverbands-
vorsteher Helmiit Wichelmann
sven Aspahr und Gerd Wilkens
von Orts- und Kreis-DeHolra,
den BEultursponsoren ESN, VE-
Bank und Mundt sowie aus den
Gourmets zusam-

Probsteier

LFilou®,

.Die Vier* garnieren die Zeit zwisch
lisch mit Bandoneon, Geige und L

1&en den §-Taler-Gerichten musika-
avte,

B o

s

Antje Klein (links) und VR-Bank-Direktor Lars Missen Rainer Runge und Anke Wilkens setzen beim

(rechts) sind begeistert von der ,Griinen Kistlichkait”.

Auszahlen der Stimmkarten auf Erfahruna

Lne G- Taler-Gericht"-Siegerurkunde hat Blrgermeister Wilfried ZurstraBen (rechts) fiir (von links) Erik
Meyer, Koch Egrim Bekin und Jan Meyer vom Hotel-Restaurant , Seestern® in Kalifornien parat.

menseizten, die am  Vorver-
kaufstag in langen Schlangen
vior dem Schonberger Rathaus
gewartet hatten, um eine der be-
gehrien Eintrittskarten zu cor-
gattern

Immer wenn Moderator Mi=
chael Schmidit den , Radetzky-
Marsch® ertinen liel, wurde es
ermat. The nachste Runde des
smehlemmer-Marathons® stand
an, das nidchste Gericht wurde
aufgetischt. Und obwohl sich
die Kdche bemitht hatten, die
Probe-Portionen klein zu hal-

in

rahm,

JProbsteier Drederlei™ B
aus Witt's Gasthof™,

Kasselersilze, Matjes

Lauchbratkartoffaln,

JFain wat ton eten" aus
JAuser's Hotal",
Schanberg:
Gebratenes Filat vom
Blauven Wittling auf
Champignons, Krauter-

Califormia, Kalifornien:
Barschfiletroulade getiiit
mit Blattspinat, Julienineg-

gemuse mit Lachs-
Zitranenbuttersaucea

und Tomatenmoussa, .

dazu Salzkartoffeln.

ten, griffen die Géaste wieder
einmal zu herzhaft zu und er-
reichten schnell ihr Limit. Wie
ein  6-Taler-Gericht® in voller
Grife und voller Schonbeit aus-
sieht, zeigten die sechs Schau-
teller. Im Sommer ist dann fiir
alle Gelegenheit, noch einmal in
Ruhe ihren Favoriten auf der
Zunge zergehen zu lassen,

Als | Fwischenmahlzeiten"
servierten , Die Vier® um Rainer
Schwarz Folk und Schlager und
il Julian" Fingerspiele und
Flammenkiinste. Dazu  war

Krummbek:
Tafelspitzgelee,

Praisalbaaraspik,

Hemouladea und
Meearattich, dazu

Kartoffeln, Salat.

JOstseewalle”
aus Bei Lutzi® im

reichlich Zeit fiir einen Plausch
unter guten Bekannten und fil
einen kurzen ., Verdauungsspa-
ziergang"” durchs Restaurant
Der gastronomische Wellle-
werb  B-Taler-Gericht™  hat
Kultstatug in Schotnberg. Im
nachsten Jahr, wenn der , See-
stern™ als Gastgeber der Veran-
staltung 2014 fungiert, werden
wieder alle dabei sein, um die
aktuellen kulinarischen Krea-
tionen zu kosten.

Gabriale Butzkea



